
MENÚ REYES  2027 

NAVIDAD

BODEGA

POSTRE
 

ENTRANTES 

PRINCIPALES A ELEGIR:
 

Jamón ibérico y queso viejo

Croqueta de cocido

Vino tinto D.O. Rioja o Ribera del Duero

Vino blanco D.O. Rueda

Cerveza de barril ,  agua mineral o refrescos

58.00€ por comensal

Tarta de turrón de Xixona con yema y dátiles de Elche

Arroz con pata de ternera y garbanzos(min. 2 pax)
Arroz meloso con gallina, almejas y gambas (min. 2 pax)

Lubina con almejas y gambas
Pierna de cabrito al horno con guarnición

Paletil la de cabrito al horno con guarnición +8.00€

Cochinillo al horno con guarnición +8.00€

Para una mejor organización y previsión, rogamos nos indiquen el plato principal de
cada comensal antes del 25 de Diciembre 2026

Racó del Pla   

Calamar nacional a la plancha

Alcachofas confitadas con foie
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